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Team de chefs pour des évènements d'exception



Bienvenue 
chez 

Traiteur nouvelle
génération, la team vous
propose une offre
alternative et originale, loin
des codes du traiteur
traditionnel, en créant de
vrais moments de partage,
généreux et surtout
responsables.

Kitchen street c'est un
traiteur authentique alliant
gourmandise et partage.
Notre priorité est de mettre
le produit en avant, en toute
simplicité.

Des grands classiques de la
cuisine française à la street
food, Kitchen street aime les
grands écarts ! Le partage et
la générosité sont nos
priorités, nos formules
grandes tables en bois, nos
braséros, nos cocottes à
partager, nos produits locaux
et l’ambiance générée par nos
équipes.

Kitchen street, c'est aussi une
démarche éco-responsable et
des artisans passionnés qui
défendent des causes qui nous
tiennent à cœur.
Nous trouverons toujours une
solution pour vous rassembler
grâce aux offres que nous
avons créées, tout en gardant
nos priorités : la rigueur, la
convivialité et l’authenticité.



Notre brigadeNotre brigade   Notre brigade 

L’orgaL’orgaL’orga La cuisineLa cuisineLa cuisine Le serviceLe serviceLe service La créaLa créaLa créa



ECOLO & BEAU 
KITCHEN s’engage dans une démarche

100% ÉCORESPONSABLE

Notre devoir : sourcer pour vous les
meilleurs produits issus de notre terroir

N O S  P R O D U C T E U R S

 

Label



NOS ÉVÈNEMENTS



P e t i t  d é j e u n e r ,  
p a u s e - c a f é  

&  p a u s e
g o u r m a n d e  

6

Les pièces sucrées : 

Madeleine coque chocolat blanc
 

Petits pains au chocolat maison

Brioche perdue au caramel 

Fruits frais 

Les boissons froides :

Jus de fruits artisanaux Patrick Font
 

Eau plate/pétillante

Les boissons chaudes :

Café

Thé Dammann

6 ,50€/
pers



 

Asperge croquante aux agrumes Asperge
croquante aux agrumes & petits pois w asabi

Pastèque mentholée au fromage frais
Pastèque mentholée au fromage frais, olive 
taggiashe & poudre de capre

Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia 
Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia, poudre de parmesan & herbes folles
Dés d’Agria safranée & caviar végétal
Dés de pomme de terre Agria safranée, crème 
de cajou épicée, caviar végétal

Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme
Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme, goutte de poivron & rapé de 
parmesan

Petit maïs grillé 
Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry & 
ol i ve

Maki quinoa sweet chili

Les pièces salées :

Madeleine au pesto et pecorino

Tartelette betterave et feta

Moelleux comté 18 mois et
courgette rôties

Maki crémeux à l’avocat 

Dôme saumon fumé et citron vert 

Quenelle de brochet réduction de
crustacés 

Croquette de jambon ibérique 

Croustillant de boudin noir et
pointe acidulée 

 

Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel
sweet chili & billes de bubu arare

Cheesecake capucine, petits pois & menthe 
Cheesecake capucine, crumble sarrasin au 
parmesan, crémeux à la capucine, gel petits 
pois & menthe
Cube tomate ananas & courgette
Cube tomate ananas & courgette, gelde
groseille, sur sablé

Exemple de pièces pouvant être proposées dans cette gamme,s usceptiblesd’êtremodifiéesencoursdecarte

C o c k t a i l  a p é r i t i f  

C o c k t a i l  8  p i è c e s :  

10 ,40€
/pers

Pièces modifiables selon vos
demandes, possibilité d’échanger
des bouchées salées par des sucrées



 

 
Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel
sweet chili & billes de bubu arare

Cheesecake capucine, petits pois & menthe 
Cheesecake capucine, crumble sarrasin au 
parmesan, crémeux à la capucine, gel petits 
pois & menthe
Cube tomate ananas & courgette
Cube tomate ananas & courgette, gelde
groseille, sur sablé

Asperge croquante aux agrumes Asperge
croquante aux agrumes & petits pois w asabi

Pastèque mentholée au fromage frais
Pastèque mentholée au fromage frais, olive 
taggiashe & poudre de capre

Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia 
Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia, poudre de parmesan & herbes folles
Dés d’Agria safranée & caviar végétal
Dés de pomme de terre Agria safranée, crème 
de cajou épicée, caviar végétal

Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme
Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme, goutte de poivron & rapé de 
parmesan

Petit maïs grillé 
Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry & 
ol i ve

Maki quinoa sweet chili

C o c k t a i l  1 2  p i è c e s :  

Les pièces salées :

Wrap houmous et légumes croquants

Mini saucisson brioché Lyonnais 

Pince tomate confite oignon croustillant

Gougère au comté et crème de truffe  

Samoussa légumes curry

Tartelette saumon et choux acidulé

Madeleine olive grecque feta

Panna cotta de foie gras chapelure
d’oignons

Les pièces sucrées :

Moelleux citron meringué

Cannelés au praliné 

Assortiment de macarons

Fruits frais

Exemple de pièces pouvant être proposées dans cette gamme,s usceptiblesd’êtremodifiéesencoursdecarte

C o c k t a i l  f a s t  &  f u r i o u s

1 5 , 6 0 €
/p e r s

Pi è c e s  m o d i f i a b l e s  s e l o n  vo s
d e m a n d e s ,  p o s s i b i l i té  d ’é c h a n g e r
d e s  b o u c h é e s  s a l é e s  p a r  d e s
s u c ré e s



C o c k t a i l  d î n a t o i r e  

 

 
Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel
sweet chili & billes de bubu arare

Cheesecake capucine, petits pois & menthe 
Cheesecake capucine, crumble sarrasin au 
parmesan, crémeux à la capucine, gel petits 
pois & menthe
Cube tomate ananas & courgette
Cube tomate ananas & courgette, gelde
groseille, sur sablé

Asperge croquante aux agrumes Asperge
croquante aux agrumes & petits pois w asabi

Pastèque mentholée au fromage frais
Pastèque mentholée au fromage frais, olive 
taggiashe & poudre de capre

Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia 
Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia, poudre de parmesan & herbes folles
Dés d’Agria safranée & caviar végétal
Dés de pomme de terre Agria safranée, crème 
de cajou épicée, caviar végétal

Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme
Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme, goutte de poivron & rapé de 
parmesan

Petit maïs grillé 
Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry & 
ol i ve

Maki quinoa sweet chili

Exemple de pièces pouvant être proposées dans cette gamme,s usceptiblesd’êtremodifiéesencoursdecarte

Les pièces salées :

Arancini au gorgonzola 

Panna cotta carotte cumin

Sablé au parmesan et bille de chèvre
frais

Samoussa bœuf et paprika  

Sablé truffe oeuf de caille

Gougère au comté et crème de truffe

Mini saucisson brioché Lyonnais 

Wrap houmous légumes croquants 

Gâteau de crevette dashi et sésame

Cube de saumon au café torréfié

Nougat chèvre et abricot

Croustillant de boudin noir et pointe
acidulée

Marbré de foie gras au cacao Weiss

Croquette de jambon ibérique 

Les pièces sucrées :

Tartelette praline

Mini coulant coeur caramel cacahuète 

Madeleine coque chocolat blanc

Fruits frais 

C o c k t a i l  1 8  p i è c e s :  2 3 , 4 0€
/p e r s



 

 
Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel
sweet chili & billes de bubu arare

Cheesecake capucine, petits pois & menthe 
Cheesecake capucine, crumble sarrasin au 
parmesan, crémeux à la capucine, gel petits 
pois & menthe
Cube tomate ananas & courgette
Cube tomate ananas & courgette, gelde
groseille, sur sablé

Asperge croquante aux agrumes Asperge
croquante aux agrumes & petits pois w asabi

Pastèque mentholée au fromage frais
Pastèque mentholée au fromage frais, olive 
taggiashe & poudre de capre

Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia 
Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia, poudre de parmesan & herbes folles
Dés d’Agria safranée & caviar végétal
Dés de pomme de terre Agria safranée, crème 
de cajou épicée, caviar végétal

Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme
Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme, goutte de poivron & rapé de 
parmesan

Petit maïs grillé 
Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry & 
ol i ve

Maki quinoa sweet chili

Exemple de pièces pouvant être proposées dans cette gamme,s usceptiblesd’êtremodifiéesencoursdecarte

C o c k t a i l  1 4  p i è c e s :  

Les pièces salées :

Nem poulet mafé

Pita au cheddar épicé

Mini éclair feta pistache 

Sablé truffe oeuf de caille

Brochette de thon mariné au sésame 

Croquette ibérique pickles

Les ateliers culinaires :

Grilled cheese truffé

Découpe de pâté en croûte maison et
pickles 

Mini burger charolais 

Bar à mozzarellas, huile et focaccia
 
Les pièces sucrées :

Mini clafoutis framboise 

Mini brownie au chocolat Weiss

Macaron vanille et gel passion 

Fruits frais 

C o c k t a i l  s h o w  c o o k i n g  

28€
/pe r s

P i èce s  m o d i f i a b l e s  s e l o n  vo s
d e m a n d e s ,  p o s s i b i l i té  d ’éc h a n g e r
d e s  b o u c h ée s  s a l ée s  p a r  d e s  s u c rée s





Asperge croquante aux agrumes Asperge
croquante aux agrumes & petits pois w asabi

Pastèque mentholée au fromage frais
Pastèque mentholée au fromage frais, olive 
taggiashe & poudre de capre

Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia 
Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de 
chioggia, poudre de parmesan & herbes folles
Dés d’Agria safranée & caviar végétal
Dés de pomme de terre Agria safranée, crème 
de cajou épicée, caviar végétal

Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme
Courgette grillée, caviar d'aubergine à la 
flamme, goutte de poivron & rapé de 
parmesan

Petit maïs grillé 
Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry & 
ol i ve

Maki quinoa sweet chili

Les boissons chaudes :

Café 

Thé Dammann 

Les boissons froides :

Eau plate (Evian)

Eau pétillante (Badoit)

Jus de fruits Patrick Font 

Citronnade à la menthe maison

Thé glacé à la pêche 

  *Vins & cocktails sur devis*  

 

Exemple de pièces pouvant être proposées dans cette gamme,s usceptiblesd’êtremodifiéesencoursdecarte

N o s  b o i s s o n s



L e  p e r s o n n e l

Matériel nécessaire
plateau de service)

Vacation de 6 heures

Vacation de 6 heures

Vacation de 6 heures

à la réalisation de la prestation inclus (limonadier, liteau, 

46

Not re  Équ ipe  de pass ionnés  se  t ient  à
vot re  d i spos i t ion  pour  vous
accompagner  pour  vos  p lu s  beaux
évènements .

Ma î t re  d ’hôte l ,  chef ( fe )  de  cu i s ine ,
scénographes  e t  se rveur s  e t  se rveuses ,
Une br igade de pro fes s ionne l s  à  vot re
se rv ice .

Tar i f  su r  demande,  en  fonct ion  de  vos
beso ins*

s u p p l é m e n t  p o u r  u n e
p r e s t a t i o n  a v e c  s e r v i c e  



 

 

La  bo î te  ronde en  peup l ie r  f rança i s  es t
idéa le  pour  composer  de  jo l i s  bu f fe t s
tout  en  é tant  responsab le  e t
qua l i ta t i ve .
Grâce à  leu r  r ig id i té  e t  à  leu r
couverc le  p rat ique,  vous  pour rez
t ranspor te r  fac i lement  nos  mets  e t  le s
réut i l i se r  p lu s ieu r s  fo i s .  
Nos  boxs  sont  recyc lab les  e t
compos tab les .

MATÉRIEL DURABLE

Nos réception avec service

Notre solution 100% éco-responsable

Réutilisez moi  🌍

Nos boxs en bois Français du JuraNos boxs en bois Français du Jura  Nos boxs en bois Français du Jura 

Nos  menus  sont  pensés  dans  l ’ idée
d’u t i l i se r  un  min imum de contenant s .
Aucun p las t ique  su r  nos  évènements  !
Nos  se rv ie t tes  sont  fabr iquées  avec
des  matér iaux  recyc lés  e t  sont
recyc lab les  e t  compos tab les .

Le  moins  d ’ impact  pos s ib le  en
préservant  la  qua l i té  de  nos
pres tat ions  t ra i teur .

Le tri sélectif est aussi de mise lors de nos évènements



C o n t a c t @ k i t c h e n s t r e e t . f r

0 4  7 7  3 3  0 8  3 9
0 6  8 5  9 3  8 1  5 7
0 7  8 6  2 0  1 0  7 8

K i t c h e n s t _ e v e n t

w w w . k i t c h e n s t r e e t . f r  

R h o n e s - a l p e s  &  P a r i s
 
Lyon 7 ,   3  rue  Pré-gaudry

Sain t  E t ienne,   1  Bd Da lgab io

C o n t a c t e z - n o u s
P o u r  t o u t e s  q u e s t i o n s  :




	www.kitchenstreet.fr
	Team de chefs pour des évènements d'exception
	Kitchen street, c'est aussi une démarche éco-responsable et des artisans passionnés qui défendent des causes qui nous tiennent à cœur. Nous trouverons toujours une solution pour vous rassembler grâce aux offres que nous avons créées, tout en gardant nos priorités : la rigueur, la convivialité et l’authenticité.

	Bienvenue
	chez
	Des grands classiques de la cuisine française à la street food, Kitchen street aime les grands écarts ! Le partage et la générosité sont nos priorités, nos formules grandes tables en bois, nos braséros, nos cocottes à partager, nos produits locaux et l’ambiance générée par nos équipes.


	Notre brigade
	ECOLO & BEAU
	NOS PRODUCTEURS
	Label

	NOS ÉVÈNEMENTS
	6,50€/pers

	Petit déjeuner,  pause-café  & pause gourmande
	10,40€ /pers

	Cocktail apéritif
	Cocktail 8 pièces:
	Les pièces salées :
	Madeleine au pesto et pecorino
	Tartelette betterave et feta
	Moelleux comté 18 mois et courgette rôties
	Maki crémeux à l’avocat
	Dôme saumon fumé et citron vert
	Quenelle de brochet réduction de crustacés
	Croquette de jambon ibérique
	Croustillant de boudin noir et pointe acidulée
	Asperge croquante aux agrumes Asperge croquante aux agrumes & petits pois w asabi Pastèque mentholée au fromage frais Pastèque mentholée au fromage frais, olive  taggiashe & poudre de capre Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia  Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia, poudre de parmesan & herbes folles Dés d’Agria safranée & caviar végétal Dés de pomme de terre Agria safranée, crème  de cajou épicée, caviar végétal Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme, goutte de poivron & rapé de  parmesan Petit maïs grillé  Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry &  ol i ve Maki quinoa sweet chili
	Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel sweet chili & billes de bubu arare Cheesecake capucine, petits pois & menthe  Cheesecake capucine, crumble sarrasin au  parmesan, crémeux à la capucine, gel petits  pois & menthe Cube tomate ananas & courgette Cube tomate ananas & courgette, gelde groseille, sur sablé

	Pièces modifiables selon vos demandes, possibilité d’échanger des bouchées salées par des sucrées


	Cocktail fast & furious
	15,60€ /pers
	Cocktail 12 pièces:

	Les pièces salées :
	Wrap houmous et légumes croquants
	Mini saucisson brioché Lyonnais
	Pince tomate confite oignon croustillant
	Gougère au comté et crème de truffe
	Samoussa légumes curry
	Tartelette saumon et choux acidulé
	Madeleine olive grecque feta
	Panna cotta de foie gras chapelure d’oignons

	Les pièces sucrées :
	Moelleux citron meringué
	Cannelés au praliné
	Assortiment de macarons
	Fruits frais
	Asperge croquante aux agrumes Asperge croquante aux agrumes & petits pois w asabi Pastèque mentholée au fromage frais Pastèque mentholée au fromage frais, olive  taggiashe & poudre de capre Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia  Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia, poudre de parmesan & herbes folles Dés d’Agria safranée & caviar végétal Dés de pomme de terre Agria safranée, crème  de cajou épicée, caviar végétal Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme, goutte de poivron & rapé de  parmesan Petit maïs grillé  Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry &  ol i ve Maki quinoa sweet chili
	Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel sweet chili & billes de bubu arare Cheesecake capucine, petits pois & menthe  Cheesecake capucine, crumble sarrasin au  parmesan, crémeux à la capucine, gel petits  pois & menthe Cube tomate ananas & courgette Cube tomate ananas & courgette, gelde groseille, sur sablé

	Pièces modifiables selon vos demandes, possibilité d’échanger des bouchées salées par des sucrées

	23,40€ /pers

	Cocktail dînatoire
	Cocktail 18 pièces:
	Les pièces salées :
	Arancini au gorgonzola
	Panna cotta carotte cumin
	Sablé au parmesan et bille de chèvre frais
	Samoussa bœuf et paprika
	Sablé truffe oeuf de caille
	Gougère au comté et crème de truffe
	Mini saucisson brioché Lyonnais
	Wrap houmous légumes croquants
	Gâteau de crevette dashi et sésame
	Cube de saumon au café torréfié
	Nougat chèvre et abricot
	Croustillant de boudin noir et pointe acidulée
	Marbré de foie gras au cacao Weiss
	Croquette de jambon ibérique

	Les pièces sucrées :
	Tartelette praline
	Mini coulant coeur caramel cacahuète
	Madeleine coque chocolat blanc
	Fruits frais
	Asperge croquante aux agrumes Asperge croquante aux agrumes & petits pois w asabi Pastèque mentholée au fromage frais Pastèque mentholée au fromage frais, olive  taggiashe & poudre de capre Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia  Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia, poudre de parmesan & herbes folles Dés d’Agria safranée & caviar végétal Dés de pomme de terre Agria safranée, crème  de cajou épicée, caviar végétal Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme, goutte de poivron & rapé de  parmesan Petit maïs grillé  Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry &  ol i ve Maki quinoa sweet chili
	Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel sweet chili & billes de bubu arare Cheesecake capucine, petits pois & menthe  Cheesecake capucine, crumble sarrasin au  parmesan, crémeux à la capucine, gel petits  pois & menthe Cube tomate ananas & courgette Cube tomate ananas & courgette, gelde groseille, sur sablé


	28€ /pers

	Cocktail show cooking
	Cocktail 14 pièces:
	Les pièces salées :
	Nem poulet mafé
	Pita au cheddar épicé
	Mini éclair feta pistache
	Sablé truffe oeuf de caille
	Brochette de thon mariné au sésame
	Croquette ibérique pickles

	Les ateliers culinaires :
	Grilled cheese truffé
	Découpe de pâté en croûte maison et pickles
	Mini burger charolais
	Bar à mozzarellas, huile et focaccia

	Les pièces sucrées :
	Mini clafoutis framboise
	Mini brownie au chocolat Weiss
	Macaron vanille et gel passion
	Fruits frais
	Maki quinoa & fruits secs, féta végétale, gel sweet chili & billes de bubu arare Cheesecake capucine, petits pois & menthe  Cheesecake capucine, crumble sarrasin au  parmesan, crémeux à la capucine, gel petits  pois & menthe Cube tomate ananas & courgette Cube tomate ananas & courgette, gelde groseille, sur sablé
	Asperge croquante aux agrumes Asperge croquante aux agrumes & petits pois w asabi Pastèque mentholée au fromage frais Pastèque mentholée au fromage frais, olive  taggiashe & poudre de capre Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia  Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia, poudre de parmesan & herbes folles Dés d’Agria safranée & caviar végétal Dés de pomme de terre Agria safranée, crème  de cajou épicée, caviar végétal Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme, goutte de poivron & rapé de  parmesan Petit maïs grillé  Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry &  ol i ve Maki quinoa sweet chili
	Pièces modifiables selon vos demandes, possibilité d’échanger des bouchées salées par des sucrées


	Les boissons chaudes :
	Café
	Thé Dammann

	Les boissons froides :
	Eau plate (Evian)
	Eau pétillante (Badoit)
	Jus de fruits Patrick Font
	Citronnade à la menthe maison
	Thé glacé à la pêche

	*Vins & cocktails sur devis*
	Asperge croquante aux agrumes Asperge croquante aux agrumes & petits pois w asabi Pastèque mentholée au fromage frais Pastèque mentholée au fromage frais, olive  taggiashe & poudre de capre Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia  Pulpe d'aubergine fumée au pastis et palet de  chioggia, poudre de parmesan & herbes folles Dés d’Agria safranée & caviar végétal Dés de pomme de terre Agria safranée, crème  de cajou épicée, caviar végétal Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme Courgette grillée, caviar d'aubergine à la  flamme, goutte de poivron & rapé de  parmesan Petit maïs grillé  Petit maïs grillé, condiment pop-corn au curry &  ol i ve Maki quinoa sweet chili
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